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JUrante cuatros dias,
Avitados especiales.
“dleleitan el paladar

“""ﬁ-

Los chefs Tomas Bermudez, fundador de Cookapp, y Paco Ruano,
propietario del restaurante Alcalde, ambos de Guadalajara

El paisaje y clima de Punta Mita

hicieron que el torneo fuera

inolvidable para los asistentes.
.
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+ Diversos chefs
demostraron
sus habilidades
culinarias al ofrecer
varios bocadillos.

linos y extranjeros se dieron cita en

este lugar con el propdsito de olvi-
darse de la rutina y gozaron de la quinta
edicion del American Express Punta Mita
Gourmet & Golf Classic.

Ubicada en una peninsula, Punta Mita
se ha convertido en el destino perfecto para
encontrar paz al disfrutar de bellos paisajes,
en el que impera la verde vegetacion y dis-
tintas tonalidades de azules que se funden
sobre el mar.

“Este destino es el ideal para los aman-
tes del lujo. Me siento orgulloso de haber
creado este torneo; ya son cinco afos de
éxito rotundo y vamos por mas”, destacod
Carl Emerson, director general de The St.
Regis Punta Mita Resort.

RIVIERA NAYARIT.-Cientos de capita-

Eduardo Gama y Liliana Hernandez

Croqueta de langosta y cangrejo azul Taco de escamoles

Ostion en tempura

Delcas del mar
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Durante su demostracion, Roberto Alcocer explico
como logra fusionar la cocina tradicional con la moderna.

Los productos naturales del mar
son unicos. Qué mejor que este escenario
de fondo para preparar un buen platillo”.

ROBERTO ALCOCER,
chef

El director general de Monte

— T e Xanic, Hans Backhoff,
Santiago Fernandez, vicepresidente platicé sobre el papel
de adquisiciones y productos de consumo fundamental del vino
de American Express en México en México.
Renombrados chefs demostraron sus habi- Vino, mezcal, tequila, buena comida y
lidades culinarias al preparar diversos boca- golf se fusionaron en dicho evento a fin de
dillos que dejaron asombrados a todos. recaudar fondos para la fundacion Ayudar

Por ejemplo, Jonathan Gomez Luna, del  es Posible, de la ex golfista Lorena Ochoa,
restaurante “Le Chique” en la Riviera Maya, quien compartio las destrezas que la lleva-
dio catedra al aplicar varias técnicas mole- ron a posicionarse en una de las mejores a
culares sobre sus platillos mexicanos. nivel internacional.

Karen Smith y Patricia Rojas
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Brandon Milmo, propietario de Casa Madero,
y Hans Backhoff, director general de Monte
Xanic, despejaron diversas dudas en las res-
pectivas catas privadas que dieron.

“Este destino es increible para disfrutar-
lo al lado de tu familia. La comida es sen-
sacional y daremos una cata donde habla-
remos de las bondades de nuestro vino”,
platicé Milmo, quien acudié acompafiado
de su esposa, Catalina Macias.

Durante su presentacion, Backhoff ha-
blé de los retos que ha enfrentado desde
que tomo las riendas de Monte Xanic, mis-
mos con los que ha madurado a nivel pro-
fesional y personal.

“No basta con tener un vino de calidad,
tienes que tener el olfato para tomar buenas
decisiones en los negocios y saber cuando
una oportunidad es buena y aprender a
rechazar las malas; sin embargo, hay que
arriesgarse y creer en uno mismo”, acoto.

Brandon Milmo, director comercial de Casa Madero,
afirmé que cada afo produce 350 mil cajas de vivo.

+ Endlogos, sommeliers, maestros tequileros
y diversos empresarios del vino intercambiaron
puntos de vista con los invitados, de los cuales
200 participaron en el certamen de golf.

beatsdeantano

+ La DJ Baby Soul puso a bailar a mas de uno
al mezclar canciones de los anos 40, 50 y 60.
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30 LO QUE QUIERO

Karla Teran acompaio a su esposo,
Hans Backhoff, en las catas.




Mario Turati demostré su habilidad
para el deporte de hoyos.

Lorena Ochoa dio a los golfistas diversos tips.
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Horacio Garcia, Gary Peppin, Agustin Sarazola y Tony Pefia

PASION POR EL GOLF
The St. Regis y Four Seasons unieron esfuer-
Z0s para que el evento saliera a pedir de boca;
prueba de ello, fue la competencia golfista
que se efectud en dos campos, “El Pacifico”y
“Bahia”, y en los que hubo estaciones de comi-
da como la que preparé Francisco Ruano.
Cerca de 200 golfistas demostraron sus
aptitudes con el fin de ganar la “Nespresso
Gourmet & Golf Cup”. Una vista espectacular
y un viento apacible resultd el marco ideal
para el torneo.

“El calor esta bastante fuerte, aunque no
estamos acostumbrados a estas tempera-
turas daremos lo mejor de nosotros, pero el
chiste de esto es divertirse y disfrutar al maxi-
mo”, menciond Santiago Fernandez.

En el Club de Playa Sea Breeze se llevo
a cabo la cena de gala de clausura, en la que
participaron los chefs Armando Trocca y An-
tonio de Livier, entre otros.

En el cierre, se efectud una subasta a fin
de recaudar fondos para la fundacion Ayudar
es Posible, que preside Lorena Ochoa.
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Deporte en el paraiso. John O’Sullivan, Phillip Ferrari y Carl Emerson,
gerente general de The St. Regis Punta Mita Resort
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